
Colore rosso rubino intenso. 
Al naso presenta un profumo 
di foglie di eucalipto, note di 
frutti rossi e frutti di bosco. 
In bocca ha buona struttura e 
concentrazione con richiamo 
di frutti di bosco; leggera nota 
erbacea; tannini eleganti e 
finale persistente

Si abbina piacevolmente a 
piatti di pasta con verdure o  
ragout di  carne, coniglio o 
anatra. Secondi di carni rosse, 
agnello o piccione
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“VOX LOCI”
CABERNET FRANC

Nome del vino 
Questo monovitigno viene prodotto 
esclusivamente nelle annate dove il Cabernet 
Franc raggiunge una maturazione ottimale ed il 
vino acquisisce un carattere ed una personalità 
proprie del “terroir” di produzione. Da qui il 
nome: “Vox Loci” (lat: voce del luogo).

Denominazione  
IGT Toscana Rosso

Vitigni  
Cabernet Franc 100%

Sistema di allevamento  
cordone speronato

Terreno  
principalmente argillo-sabbioso

Fermentazione  
100% in acciaio; malolattica in barriques

Affinamento  
24 mesi in barriques di rovere francese e in 
bottiglia per altri 12 mesi


